
Ada Stifani 

“Vogliamo che l’esperienza gastronomica sia appagante e
divertente. Siamo pronti a coinvolgervi” 



Benvenuto della Chef

 La quaglia va in Puglia
Quaglia | ricci di mare | alchechengi

Ricordo d’infanzia 
Spaghetto | jus di radici | olandese | camomilla 

Tra Umbria e Puglia
Agnello | lampascioni | frutti rossi

Bean to bar
Ganache di cioccolato | pralinato | nibs

70

ABBINAMENTO VINI

30

COLORE | INCANTO | FUTURO

PERCEP IRE



110

ABBINAMENTO VINI

60

TEMPO | MATERIA | ORIGINI

Benvenuto della Chef

Cozze alla tarantina
Cozze | pane | friggitelli | zuppa di triglie

Spunzali 
Porro | olio al carbone | funghi

Tagliatella di cardoncello
Cardoncello | scampo

Ciceri e tria
Capelli d’angelo |ceci | vongole

Scapece gallipolina
Cappelletti di coniglio in salmì | scapece gallipolina | umeboshi

Declinazione di coniglio
Raviolo di frattaglie | crocchetta di brasato | filetto al fieno

Signature dish.. Il piccione 
Piccione | mentuccia | lavanda

Q.B.
Gelato al Qb | Pere

STORYTELL ING



Coperto 5
Acqua 5

Pane extra 4

Spunzali 
Porro | olio al carbone | funghi | 25 

La quaglia va in Puglia 
Quaglia | ricci di mare | alchechengi | 25 

Ricordi d’infanzia 
Spaghetto | jus di radici | olandese | camomilla | 25

 Scapece gallipolina
Cappelletti di coniglio in salmì | scapece gallipolina |

umeboshi | 25

 Tra Umbria e Puglia 
Agnello | lampascioni | frutti rossi | 35

Signature dish... Il piccione
 Piccione | mentuccia | lavanda | 40

À  LA  CARTE  


